
Anzahl Dokumentationen Preis €

Lernortkooperation – handlungsorientiert ausbilden
Erstellung von handlungsorientierten Prüfungsfragen für die Prüfung der Erstausbildung Hauswirtschafter/-in (2004)

20,50

Prüfungsfragen für die schriftliche Abschlussprüfung Hauswirtschafter/-in
Eine Sammlung von exemplarischen Fragen und Lösungsvorschlägen (Stand: 2009-02-21)

18,00

Existenzgründung – Von der Entscheidung bis zur Durchführung der Selbständigkeit – Erstellung von 
handlungsorientierten Prüfungsfragen  „Betriebs- und Unternehmensführung“ in der Meisterprüfung (November 2005)

16,00

Controlling – die Bedeutung transparenter Mitarbeiterschulungen und Methoden der Umsetzung (strategisch und operativ). Ver-
schiedene Beispiele werden bearbeitet, ausgewertet und bewertet (Juni 2006)

16,00

Versorgungs- und Betreuungsleistung – Neue Meisteranforderung (Juni 2007) 16,00

Betriebs- und Unternehmensführung – Neue Meisteranforderung (November 2007) 20,00

Betriebs- und Unternehmensführung in der Meisterprüfung: Betriebsanalyse – Lösungsansätze
(Juni 2008)

20,00

Berufsausbildung und Mitarbeiterführung in der Meisterprüfung: Arbeitsunterweisung (November 2008) 20,00

Betriebs- und Unternehmensführung – EU-Recht im Kontext der Hauswirtschaft (CD mit EU-Verordnungen liegt bei)
Neue Meisteranforderung (Juni 2009)

18,00

Betriebs- und Unternehmensführung – Rechnungswesen – Neue Meisteranforderung (November 2009) 16,00

Projektplanung und -durchführung – Neue Meisteranforderung (Juni 2010) 16,00

Mitarbeiterführung und Führungsstile – Neue Meisteranforderung (Dezember 2010) 15,00

Controlling – Neue Meisteranforderung (Mai 2011)                                                                Erscheinungstermin voraussichtlich  1. Quartal 2012

Optimierte Versorgungsleistungen / Speisenverteilsysteme – Neue Meisteranforderung (November 2011)
        Erscheinungstermin voraussichtlich  2. Quartal 2012

          Publikationen
Standardstellenbeschreibung (Meisterin/Meister der Hauswirtschaft) – Teil I (überarbeitete Auflage 2006)
Ausbilder/-in, Hauswirtschaftliche Leitung in einem Alten- und Pflegeheim, Küchenleitung in einer Werkstatt für Behinderte, 
Tätigkeit in einem Privathaushalt, Objektleiter/-in und Vertriebsassistent/-in in der Gebäudereinigung

20,00

Standardstellenbeschreibung (Meisterin/Meister der Hauswirtschaft) – Teil II (überarbeitete Auflage 2006)
Ausbilder/-in, Meister/-in im ländlichen Bereich mit Urlaub auf dem Bauernhof/Hofcafé, im Kurhaus für Kinder und 
Erwachsene (hausw. Gesamtleitung), mit Einsatzgebiet in einer Kindertagesstätte, im Tagungshaus, im Beratungsbereich

20,00

Standardstellenbeschreibung für die Hauswirtschafterin und den Hauswirtschafter (überarbeitete Auflage 2006)
Hauswirtschafter/-in mit Einsatzgebiet Alten- und Pflegeheim, in einem Tagungshaus, in einer Kindertagesstätte 
oder Ganztagsschule, mit Einsatzgebiet im privaten Haushalt

15,00

Hygieneleitfaden für Veranstaltungen (überarbeitete Auflage 2008) 15,00

Hygieneleitfaden für Kita und Schulverpflegung (überarbeitete Auflage 2006) 15,00

Fortbildungspass *) 1,00

Nachweis über Prüferschulungen *) 1,00

Nachbelehrung nach dem Infektionsschutzgesetz *) 1,00

Gesamtband „Hauswirtschaft erleben III“ – Projekte für Ganztagsschule und Realschule+
(überarbeitete Fassung 2010) mit CD

35,00

Bestellschein
MdH–Dokumentationen und Publikationen

Bezugsadresse: 
Bundesverband MdH, Heike Rüeck
Mainkling 19, 74586 Frankenhardt
E-Mail: heike.rueeck@mainkling.de
Fax 07959 2475

Bitte ankreuzen (nur aus statistischen Gründen!): | Mitglied im MdH | Nichtmitglied

Absender:  *) 1,-  € in Briefmarken und adressierter, frankierter Briefumschlag (C6)
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